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Les restaurants adhérant à l’opération « Terroir et Patrimoine » toute l’année proposent un menu confectionné avec des mets régionaux à prix mitonné et bénéficient du logo ci-contre.

Restaurants à Cavaillon

Restaurant  l’Olivier








Hôtel Mercure Cavaillon *** et Ibis ** 



Tél. :04 90 71 07 79

601, avenue Boscodomini




Fax :04 90 78 27 94

84300 Cavaillon





E-mail : h1951@accor.com







 

   www.mercure.com
Cuisine régionale et traditionnelle
Groupes de 100 personnes

Salles de séminaire de l’hôtel Mercure peuvent accueillir jusqu’à 200 personnes

Parking clôturé de l’hôtel
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Le Restaurant l’Olivier est situé dans l’établissement de l’hôtel Mercure et Ibis disposant respectivement de 46 et de 62 chambres. Menus individuels à partir de 20€.

Exemple de menus groupes à partir de 20 personnes  à  20 €  hors boissons :

Salade aux noix et fromage rôti

Sauté d’agneau forestier, Tagliatelles

Mi-cuit chocolat
Exemple de menus groupes à partir de 20 personnes  à  26 €  hors boissons :

Carpaccio de lotte, vinaigrette gingembre et salade mesclun

Carré d’agneau braisé en croûte d’herbes fraîches,

Purée de pommes de terre écrasée

Nougat glacé

Supplément boisson : 5 €
Restaurant Côté Jardin



Tél. :04 90 71 33 58

49, rue Lamartine




Fax. :04 90 71 37 72

84300
 Cavaillon




E-mail. : cotejard@club-internet.fr
M. Toppin Frédéric



www.cotejardinprovence.com
Cuisine régionale, provençale.

Spécialités : duo de poissons grillés au citron & huile d’olives, moules gratinées à l’ail et au persil, foie gras de canard mariné au Muscat de Beaumes de Venise, filet de taureau grillé à la fleur de sel, cannellonis d’asperges…
Couverts intérieur 35 personnes

1 salle privée 15 personnes. Patio 35 personnes. 
Parking autocars à 200 m devant l’Office de Tourisme
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Le Restaurant est situé non-loin de la mairie de Cavaillon en centre ville.  En saison M. et Mme Toppin servent les repas également dans le jardin intérieur (patio) avec fontaine. 

Exemples de menus groupes à 18.50 € hors boisson apéritif et café: 

(sur une base de min. 15 personnes)

1 gratuité pour 20 payants 
Terrine maison aux senteurs de Provence

Crespéou provençal

Salade d’aumônière de fromage de chèvre fondu

Melon de pays au jambon cru (en saison)

Escalope de saumon grillée à la fleur de sel de Camargue

Pommes de Terre farcies aux fines herbes

Ratatouille provençale (en saison)

Ou

Filet de volaille grillé à la crème d’ail

Pommes de terre farcies aux fines herbes

Ratatouille provençale (en saison)

Ou

Rôti de porc braisé au miel d’estragon

Pomme de terre farcie aux fines herbes

Ratatouille provençale (en saison)

Ou

Bourride de filet de lieu aux pommes de terre safranées

Salade de fruits frais de saison

Crème caramel parfumée à l’anis étoilé

Tarte maison aux poires amandines
Soufflé glacé au melon
Restaurant David et Louisa



Tél. / Fax. : 04 90 78 21 17

92, place Gambetta









84300 Cavaillon





louisaetdavid@wanadoo.fr
M. Rayne David





www.david-et-louisa.com
Cuisine traditionnelle et créative.
Spécialités à base des produits de saison, champignons…

34 couverts intérieurs et de 50 à 80 couverts sur la terrasse ombragée.
Parking autocars à la gare routière autocars à 100 m.
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Le restaurant « David et Louisa » ouvert en 2007 propose une cuisine traditionnelle et créative basée sur le mélange des saveurs. Il est situé en centre ville face au rond-point de l’étoile, sa fontaine et son polyèdre.

Parking autocars à 100m à la gare routière.
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Restaurant La Fontaine

  



Tél. :04 90 71 78 01

47, place Castil Blaze





Fax. :09 55 59 13 04

84300 Cavaillon




   www.lafontaine-cavaillon.com









Lafontaine.cavaillon@free.fr

Cuisine traditionnelle et provençale
Spécialités : Foie gras maison, tête de veau, melon poêle au miel et aux épices, croustillant de Saint-Jacques, pizzas au feu de bois.....
3 Salles, 110 couverts intérieurs et de 24 couverts sur la terrasse.

Parking autocars à la gare routière autocars à 250 m.
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Organisez vos repas d’affaires, associatifs, anniversaires, fêtes de famille dans une salle qui vous sera spécialement réservée avec un menu élaboré en fonction de vos envies.
Exemple de menu à 20€. Entrée, plat, fromage ou dessert.
Entrées :

Tartare de saumon fumé et avocat au citron vert, salade au basilic

Moules farcies au beurre d’ail

Soupe de poissons, ses croutons et sa rouille

Terrine de gibier, confiture d’oignons

Salade tiède de gésiers confits

Poissons :

Queue de lotte à la provençale

Viandes :

Gardianne de taureau à la provençale

Souris d’agneau confite à l’ail

Entrecôte sauce au choix

Restaurant Fin de Siècle





Tél. :04 90 71 12 27

1er étage, 46, place du Clos




Fax :04 90 06 01 97

84300 Cavaillon





fin-de-siecle@wanadoo.Fr
M. Toppin Pascal





http://findesiecle.facite.com
Cuisine traditionnelle et provençale

Groupes de 20 à 50 personnes

Parking autocars à 50 m, devant l’Office de Tourisme

[image: image11.jpg]



[image: image12.jpg]


Restaurant situé en étage à deux pas de l’hôtel Le Forum et de l’hôtel du Parc.

Le restaurant a été crée en 1899. Il est décoré en style Napoléon III avec entre autres des poupées en porcelaine.

Exemples de menus groupes à 17€
Par personne comprenant ¼ de vin ou un café :

Crespéou à la Provençale au coulis de tomate

Feuilleté de chèvre chaud au thym

Terrine de poisson à l’huile d’olive et à l’aneth

Filet de lieu à l’huile d’olive / légumes

Gardianne de Taureau aux pâtes fraîches

Epaule d’agneau à l’ail au romarin et légumes

Tarte aux pommes

Nougat glacé au miel

Crème caramel maison

Restaurant « Au Fin Gourmet »




Tél. : 04 90 78 15 27
35. rue Gustave Flaubert




E-mail : g.yoan@wanadoo.fr
84 300 Cavaillon

Cuisine traditionnelle

30 personnes à l’intérieur, 30 personnes à l’extérieur

Parking autocars à 300m, gare routière
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Le restaurant est situé à proximité de la rue piétonne et de l’hôtel Toppin.
Exemple de menu groupes à 25€ :

Tarte fine de légumes confits
au four et senteurs de garrigue,

avec véritable pesto

*
« Bouille » de poisson frais selon 

l’arrivage, croûtons et rouille

ou
Magret de canard rôti, polenta crémeuse
aux olives et au parmesan, jus de volaille

tranché à l’olive

*

Crumble aux fruits de saison et crème glacée
Restaurant « La Cuisine du Marché »

13, place Gambetta





Tél. :  04 90 71 56 00

84300 Cavaillon      





Fax. : 08 25 19 21 19

M. Baud




  E-mail :contact@lacuisinedumarche.com








www.lacuisinedumarche.com

Cuisine provençale

Groupes de 30 à 40 personnes

Parking pour autocars à 200 m, gare routière
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Le restaurant est situé au cœur de Cavaillon dans un immeuble des années 1900. De sa véranda au premier étage vous aurez une vue panoramique sur la place de l’étoile. 
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	Menu groupe  à 18€:
Gâteau de foie blond et son écrasé de tomates

Ou Salade de chèvre chaud

Ou Assiette de charcuterie

Daube de joue de bœuf et ses tagliatelles fraîches

Pavé de saumon grillé sauce à l’huile vierge

Entremet

Ou Crème Caramel

Café, vin de la région rouge, rosé ou blanc ¼ par personne.


	Menu groupe  à 23€:


Apéritif

Terrine de canard « maison »et son mesclun

Ou Gâteau d’herbages à l’ancienne

Ou Tarte au fromage et à la tomate

Filet de lieu au basilic

Ou Assiette de légumes farcis

Tarte fine aux pommes

                   Ou crème caramel 

Café, vin rouge, rosé ou blanc AOC de la région ¼ par personne.


Cuisine Provençale et cuisine exotique

Restaurant L’Ozio


  
Tél. :04 90 72 82 07 / 06 10 73 04 09

34, cours Gambetta





www.lozio.fr



84300 Cavaillon






contact@lozio.fr


Cuisine du monde tendance gastronomique régionale et exotique, japonaise, orientale, Spécialités : sushi.

Salle pour séminaires et soirées à thème/

70 couverts intérieurs et de 40 couverts sur la terrasse.

Parking autocars à la gare routière autocars à 150 m.
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Exemple de menu à 35€ : Menu Dégustation
(Entrée+ Plat + Dessert)

Carpaccio de Thon, Sel à la Vanille et au Citron

Ou

Terrine Maison de Foie Gras de Canard au Muscat, Compotée d’Echalote

Ou

Aumônière de Magrets Fumées, Chèvre et Figues, Coulis de Miel de Lavande (salade)

Ou

Ravioles de Royan au Parmegiano, Pignon de Pin, Huile d’Olive à la Truffe

¤¤¤¤

Gambas Marinées et Rôties, et son Chutney d’Ananas

Ou

Snack de Thon au parfum de Wasabi, Huile de Sésame

Ou 

Côtes de Veau aux Morilles, Pommes Boulangère (Pomme boulangère : gratin dauphinois sans crème)

Ou

Filet de Bœuf, Sauce aux Cèpes

(+Foie Gras façon Rossini Sup 4€)

¤¤¤¤

Plateau de Fromages

Ou

Dessert au choix

Restaurants gastronomiques 

Restaurant Prévôt  





 Tél. :04 90 71 32 43
353, Avenue de Verdun






84300 Cavaillon


  
E-mail. : contact@restaurant-prevot.com
M. Prévôt Jean-Jacques



www.restaurant-prevot.com








Cuisine gastronomique. Spécialités selon la saison : Melon, coquille Saint-Jacques, Asperge, Aubergine, Truffe

La plupart des produits sont issus de l’agriculture biologique régionale

Capacité d’accueil : jusqu’à 120 personnes, 30 personnes en salle de séminaire
Parking pour autocars à environ 300 m (Parking de Verdun)
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La table de Jean-Jacques Prévôt est un voyage des saveurs au cœur de la Provence. C’est une cuisine où les mets gourmands et olfactifs se croisent et se confondent. Tout s’assemble, se mélange et s’ajoute au rythme des saisons. Maison fondée en 1866 à l’entrée de la ville. Cet ancien comptoir des Melonniers a été transformé en 1981 en un délicieux restaurant sous l’enseigne de la Maison du Melon nommé « petit musée » en hommage au pays. L’hiver, c’est la Coquille Saint-Jacques douce et parfumée mais aussi la truffe noire du Luberon, les Melons confits pour Noël et le lièvre à la Royale. Au retour du printemps, nous retrouvons les asperges de Cavaillon, les pois gourmands, les fromages de chèvre tendres et fruités, l’agneau et le chocolat de Pâques. Les épices lointaines ramenés des voyages gourmands de Jean Jacques notre chef et maître de maison. L’été au retour du marché, c’est un éclat de couleurs et de goût raffiné, les fraises parfumées, les pêches de vigne gorgées de sucre, le poisson frais de la Méditerranée, l’huile d’olive et les multiples aromates enchanteurs. Sans oublier les fameux Melons de Cavaillon dorés au soleil à la chair pulpeuse et savoureuse.

L’été dans tous les menus on peut trouver un plat, une entrée ou un dessert au melon.

Repas gastronomique groupe à 38€ comprenant :1 entrée, 1 plat, dessert, boissons, café.

Repas gastronomique groupe  à  53€  avec location de la salle de séminaire d’une capacité de 30 personnes  comprenant : 1 entrée, 1 plat, dessert, boissons, café.
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Exemple de menus à 38€ :

Tarte aux sardines et parmesan et son saladin mesclun
Nage d’asperges au pistou

Tagine d’agneau aux épices et artichauts

Epaule de veau farci aux pignons de pin

Soupe de fraises au muscat de Beaumes de Venise

Soufflé glacé aux melons confits

Restaurant Le Pantagruel

5, place Philippe de Cabassole



Tél./Fax : 04 90 76 11 98

84300 Cavaillon





lepantagruel@orange.fr
M. et Mme Tanneau Yoann et Christelle

Cuisine gastronomique, provençale

Groupes de 80 personnes

Parking pour autocars devant l’Office de Tourisme à 150 m du restaurant
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Tout en pierres apparentes avec une grande cheminée, Le Pantagruel est une ancienne maison d’évêques datant du XVIIème siècle qui se situe près de la cathédrale sur la place du marché des produits de bouche le lundi matin.

La salle de restaurant spacieuse peut contenir jusqu’à 80 couverts en groupe et 25 couverts en individuel.
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Exemples de menus pour groupes :

	Menu groupe à 20€:

Pressé de perche aux poireaux

Vinaigrette à l’orange

Filet de lieu en croûte de pistou

Pomme rôti au miel et amandes


	Menu groupe à 25€:

Duo de saumon fumé et faisselle

Magret de Canard à l’aigre doux de cerises

Dôme de crème onctueuse et chocolat craquant


Restaurant L’Auberge de Cheval-Blanc

481, Avenue de la Canebière




Tél. : 04 32 50 18 55

84460 Cheval Blanc

E-mail : contact@auberge-de-chevalblanc.com







www.auberge-de-chevalblanc.com

Ouvert toute l’année. Cuisine gastronomique.

Parking sous surveillance vidéo.  Parking pour autocars.

Salle climatisée, 30 couverts à l’intérieur, 20 couverts en terrasse, 30 couverts en jardin. 
Spécialité : Filet de broutard rôti au naturel.  Jus de truffes. Millefeuille d’escabèche au gingembre confit.                                        
Cuisine de qualité soignée gourmande et « bien-être » servi dans un cadre raffiné aux couleurs crème.
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Exemple de menus :
Brioche de saucisson chaud (JP. Perasse) pistaché. 

Pot au feu de légumes oubliés aux senteurs de cèpes. 

Trilogie de St Jacques aux sésames (bio)

Compotée de reine claude au miel de lavande. Madeleine au citron. 

Croquant de chocolat noir, miroir d’agrumes à la cardamome. 

Cappucino lait d’amande et lentilles vertes du Puy.

Exemple de menus à 28€ : Menu Terroir et patrimoine

Mise en bouche

Rillette de lapin, tartine de pain à la farine de maïs. 

Confit d’oignon, kumquat de datte au vin rouge épicé. Caviar d’aubergine et poivron rouge.

Pavé de truite d’eau douce (label rouge) rôtie à l’unilatérale.

 Pistou de menthe fraîche, poêlée de jeunes pousses.

 Moelleux provençal aux senteurs de garrigue. 

Marinade d’huile d’olive à la fleur de thym et abricot sec. Coulis pêche abricot.

Restaurants autour de Cavaillon
Auberge des Carrières

Avenue du Château 

Place de la Mairie






Tél./Fax :04 32 50 19 97

84300 Les Taillades

40 couverts à l’intérieur, 35 à l’extérieur

Cuisine traditionnelle du terroir, spécialités de poissons,
Terrasse ombragée, jardin, salle climatisée

L’Auberge des Carrières est situé dans le village paisible des Taillades à 4 kilomètres de Cavaillon.
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	Exemple de Menu groupe à 23€:

Salade de poireau parmesan
Andouillette sauce moutarde au curry

Salade d’orange

Apéritif maison, un quart de vin et un café par personne inclus.
	Exemple de Menu groupe à 27€.

Croustille de chèvre en salade

Cannelloni de saumon aux petits légumes

Fromage

Croquant au chocolat, crème anglaise

Apéritif maison, un quart de vin et un café par personne.




Restaurant l’Escanson 




Tél./Fax :04 90 76 59 61

450, Avenue Aristide Briand



info@lescanson.fr
84440 Robion





www.lescanson.fr

Stéphanie et Christophe Massol
Cuisine traditionnelle respectant la qualité des produits de saison alliant fraîcheur et originalité. 

20 couverts à l’intérieur dans 2 salles, 20 à l’extérieur sur la terrasse ombragée

Le petit restaurant est situé dans le charmant village de Robion au pied du Luberon. Sa carte est à redécouvrir tous les deux mois, et pour l’accompagner vous trouverez une carte des vins régionaux.

Exemple : Menu gourmet à 26€50.

Infusion de moules safranée et ruban de carotte

ou

Risotto d'Arborio crémeux aux champignons du moment

¤¤¤¤

Pavé de Merlu, purée de panais et émulsion légère au curry et coco

ou

Cannellonis de Biche gratinés à la Fourme d'Ambert

¤¤¤¤

Trio de fromage

ou

Moelleux à la châtaigne maison

ou

Assortiment de glace et sorbet artisanaux (3 parfums)
Restaurants autour de Cavaillon
Hôtellerie Notre-Dame de Lumières ***


Tel. :04 90 72 22 18

Hameau de Lumières





Fax :04 90 72 38 55

84220 Goult



E-mail : hotellerie@notredamedelumieres.com
M. Vinot

 



www.notredamedelumières.com

Cuisine classique et provençale

330 couverts. 4 Salles de séminaire, parking pour autocars

Animation en saison, piscine chauffée, salle de fitness, jeux d’enfants
L’hôtellerie est un ancien couvent situé dans un parc de 30 hectares et dispose de 54 chambres. Ses salles de restaurant dans un cadre lumineux sont climatisées et peuvent accueillir jusqu’à 330 couverts. Un choix de 30 menus est proposé à la clientèle, de 18 à 50€.

	Exemple de menu groupe à partir de 15pers. 1 gratuité:
Mille feuilles de chèvre à la tomate confite
Rôti de veau sauce tapenade
Duo de légumes

Assiette de petites pâtisseries


	Exemple de menu groupe à partir de 15pers. 1 gratuité:
Salade de Saumon Fumé au pesto d’œuf
Magret de canard au bleu

Trio de légumes

Omelette flambée


Hôtel Restaurant Panoramique César**


Tel. :04 90 75 96 35
Place de la Liberté






Fax. :04 90 75 86 38
84480 Bonnieux





E-mail : info@hotel-cesar.com
Logis de France






www.hotel-cesar.com
Ouvert du 15 mars au 15 novembre . Cuisine du terroir et de tradition provençale.

Spécialités : Souris d’agneau confite…

52 couverts à l’intérieur, 8 à l’extérieur. 
Petit hôtel de charme familial situé dans le village de Bonnieux avec une capacité de 29 personnes et 13 chambres. Restaurant panoramique climatisé pouvant accueillir 52 personnes. 

Entrée + Dessert ou Plat + Dessert : 26 €
Entrée + Plat : 32 €
Entrée + Plat + Fromage ou Dessert : 37 €
Hôtel-Restaurant La Bastide d’Eygalières***


Tél. : 04 90 95 90 06

chemin de Pestelade





Fax. : 09 700 64 688
13810 Eygalières




E-mail : contact@labastide.com.fr










www.hotellabastide.com
Cuisine régionale et produits biologiques

30 couverts intérieur, 40 couverts en terrasse. Parking fermé. Salon pour séminaires et banquets de 20 personnes. 
La bastide se trouve à 12km de Cavaillon, en direction de St. Rémy de Provence et à 1km du centre du village préservé d’Eygalières, dans la garrigue des Alpilles. Ce petit hôtel- restaurant de charme dispose de 12 chambres et de 2 suites familiales, d’un parking fermé, d’une piscine et d’une aire de jeux. 

Une salle de restaurant intime où sort servis des plats du terroir, confectionnés avec en grande partie des produits biologiques. Buffet de petit déjeuner copieux. 

Exemple de menu à partir de 18 personnes, une gratuité :

Millefeuille de légumes rôtis et Mozzarella
•

Daube de Taureau de Camargue

Ou

Filet de loup au noir d’olive

Légumes de saison
•

Crème brûlée à la lavande

Hôtel-Restaurant * 






Tél. :04 90 58 20 56
La Bastide de Pont Royal
 



Fax. :04 90 58 20 56
Hameau de Pont Royal




www.labastidedepontroyal.com
13370 Mallemort



E-mail :contact@labastidedepontroyal.com
Cuisine provençale

60 couverts intérieur, 20 couverts en terrasse. Parking pour autocars non-surveillé.

Salle de réception équipée, d’une capacité de 50 personnes non climatisée

Situé sur la mythique nationale 7, entre Avignon et Aix-en-Provence, l’hôtel-restaurant La Bastide de Pont Royal vous accueille 7 jours sur 7. Notre hôtel dispose de 11 chambres dont 32 couchages et notre salle de restaurant peut accueillir jusqu’à 50 personnes. Vous serez reçu dans une ambiance chaleureuse et familiale. 

Menu Saveur : à partir de 23€/personnes

Table d’hôtes / Pause Terroir
Mas Le Gros Pierre


Tél. Fax: 04 90 76 84 70 / 06 33 92 33 97

Allée de la Gravière







84660 Maubec



E-mail : colette.avon@wanadoo.fr
Colette Avon
 
Table d’hôtes agricole, chambres d’hôtes et locations de vacances

Groupes de 50 à 100 personnes

Grands buffets de cuisine provençale

Parking pour autocars dans le domaine

Au pied du Luberon, au cœur de la Provence et sur le circuit des villages perchés Colette Avon reçoit des groupes pour une étape gourmande dans son domaine agricole. Elle propose également des chambres d’hôtes et locations de vacances.

Pension complète possible pour de petits groupes de 20 personnes.

Grands buffets de cuisine provençale à base de produits frais, menus étudiés en fonction des demandes et des budgets, parking gratuit pour les cars.

Menus groupes à la demande à partir de 28€ pour le diner comprenant entrée, plat principal, dessert, 1 verre de vin et café.

Entrée :

Salade Verte à l’huile d’olive

Terrine de légume ou de poisson

Plat principal :

Cailles bardée rôties

Gratin dauphinois

Ou

Alouettes sans tête

Pomme de terre ou Riz

Dessert :

Fromage frais ou affinés

Tartelette, glace

Menu groupes à la demande à partir de 18€ pour le déjeuner comprenant plat du jour, un fruit, un verre de Vin, un café. 

Le jardin d’Yvana 





Tél./Fax. :04 90 76 95 67

1705, Chemin des Sablières




Port. :06 82 66 25 26
Quartier des Minguets




ivan.gauthier@sfr.fr
84580 Oppède





www.lejardindivana.fr
Table d’accueil et chambre d’hôtes

Groupes de 25 personnes à l’intérieur et 25 à l’extérieur

Cuisine inventive autour du monde
Du 1er avril au 30 septembre (hors saison sur réservation)


Tous les jours, midi et soir autour de la piscine, ou sous le auvent chauffé, dans un jardin enchanteur, Nadine vous propose de découvrir sa cuisine inventive, autour du monde et Ivan vous servira avec convivialité et bonne humeur.
Plats à la carte à moins de 10€ le midi.

Formule à 14,90€ le midi : 1 entrée + 1 plat + fromage ou dessert + ¼ de vin et café

Formule à 26€  le soir : 2 entrées + le plat + le dessert + ¼ de vin + 1 café + 1 digestif
Menu Enfant : 6€
Ferme Auberge

Ferme Auberge

Mas du Limonier





Tél. : 06 18 67 89 96

Chemin Les grands Campas

84360 Mérindol

Entre Durance et Luberon, cadre campagnard. Cuisine traditionnelle, spécialités de saison. Produits de la ferme.

Exemple de menu groupes à 35€ par personne :

Velouté,

Suivi de charcuteries,

Plat à la broche

Fromage, dessert, café apéritif et vin compris.

Auberge a la ferme
Ferme la Bastide

Chemin des Fayasses





Tél. :04 90 71 01 81

Les Vignères






Fax. : 04 90 78 16 85

84300 Cavaillon




E-mail. : auberge.labastide@free.fr
M. et Mme Drevet




http://auberge.labastide.free.fr

Cuisine du terroir

Groupes de 25 à 50 personnes 

Parking pour autocars devant la ferme
A quelques kilomètres de Cavaillon L’Auberge « Ferme La Bastide » : un cadre champêtre à l’extérieur, bonne chère et bonne humeur à l’intérieur.   Les menus de groupes peuvent être accompagnés ou suivis d’une animation chansonnière. 

Suggestion pour une sortie d’une journée : La Chartreuse de Bonpas avec dégustation de vin, puis repas à l’Auberge avec spectacle chansonnier Marseillais, rire et bonne humeur assurés.

Exemple de menu groupe à 25 €:

¼ de Vin rouge ou rosé, café

Entrée : Charcuterie maison :

Terrine de campagne

Gibier : Terrine de sanglier

Cassolette aux champignons et lardons

Panier de légumes à l’anchoïade

Melon (en saison)

(Accompagné de salade à l’ail, nature, à l’oignon ou à l’anchoïade.)

Plats :
Agneau en civet.

Mijoté de bœuf au poivre vert

Pieds et paquets à la Marseillaise

Epaule d’agneau grillée et sa sauce crème d’ail (attention ! épaule découpée par vos soins)

Gibier : Sauté de cerf sauce grand veneur

Gibier : Civet de lièvre

Légumes : Epinards en sauce grand mère (en saison).

Gratin de pommes de terre

Ratatouille (en saison)

Gratin de courgettes (en saison)

Tomates à la Provençale (en saison)

Desserts : Gargouillot aux fruits de saison

Flan cuit au four

Oreillettes

Plats uniques (le plat, le fromage, le dessert)

Aïoli provençal : Tomate, Pomme de Terre, Carottes, Œuf dur, Bulots, Morue, Choux-fleurs.

Pot au feu : Soupe de viande, Bœuf, Veau, Carottes, Pommes de Terre, Poireau, Os à moelle.

Grillades au barbecue en été seulement : salade, brochettes, légumes.
Traiteurs


L’Artisan Traiteur





944, Av. Pierre Grand MIN Pôle Bio


84300 Cavaillon





Tél. :04 90 71 33 79 

contact@lartisantraiteur.com
www.lartisantraiteur.com
M. Banzo
Organisation d’évènements d’A à Z.

Spécialités : 
cuisine provençale, produits biologiques à la demande...

François Cruaud – cuisiner à domicile


 

30, avenue Joffre

84300 Cavaillon






Tél. :06 80 26 69 98

Calisteau-sarl@sfr.fr
www.cruaud-cuisinier-culinaire.com
La Diligence du Sud 
87, Faubourg des Condamines 



Tél. : 06 88 16 47 25
Résidence les Chardons





84300 Cavaillon

benito@ladiligencedusud.fr
www.ladiligencedusud.fr




Spécialités : cuisine régionale,  influences provençales

Pour l’organisation de vos évènements vous trouverez d’autres lieux ou salles de réceptions dans les rubriques précédentes : Restaurants, Hôtels, Pensions, Fermes Auberges, Tables d’hôtes.[image: image1.png]



PAGE  
2

